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Siedliszcze

Opis przedmiotu zamodwienia

goécinni z natury

Siedliszcze, dnia 09 czerwca 2025 r.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest realizacja ustugi polegajgcej na przygotowaniu i dostawie
(ustuga cateringowa) positkdbw dla uczniéw i dzieci uczeszczajgcych do szkoty podstawowej
i przedszkola prowadzonych przez Gmine Siedliszcze w roku szkolnym 2025/2026. Positki beda
przygotowywane i wydawane od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej przez okres trwania
umowy. W wyjatkowych sytuacjach wynikajgcych ze zmiany organizacji dnia nauki szkolnej godziny
wydawania positkébw mogg ulec zmianie po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawcg. Zamowienie
obejmuje przygotowanie codziennych positkdw dla dzieci w wieku przedszkolnym — 3 positki
($niadanie, dwudaniowy obiad, podwieczorek), dzieci uczeszczajgcych do oddziatéw przedszkolnych
szeSciolatki — 1 positek (jednodaniowy obiad), oraz ucznidow szkoty podstawowej — 1 positek
(jednodaniowy obiad). taczna liczba dzieci, ktérym nalezy zapewnié wyzywienie to 263 przy czym liczba
ta moze ulec zmianie w okresie realizacji umowy. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia
i dostarczenia do oddziatéw przedszkolnych i szkoty podstawowej ilosci positkdw zamowionych na
dany dzied. Wynagrodzenie Wykonawcy przystuguje i zostanie wypfacone wytacznie za faktycznie
zamoéwione i dostarczone positki.

ORIENTACYJNA LICZBA DZIECI KORZYSTAJACYCH Z POSILtKOW | RODZA)J POSILKOW:

Dla dzieci z przedszkola, oddziatéw przedszkolnych (szesciolatki) oraz uczniéw nalezy
przygotowac nastepujgce positki:

Przedszkole Samorzadowe w Siedliszczu:

— Sniadania — 93 positki
— Dwudaniowy obiad — 93 positki
— Podwieczorek — 74 positkdw

Oddziaty przedszkolne — szesciolatki:
— Jednodaniowy obiad (drugie danie) — 40 positkéw
Szkota Podstawowa:
— Jednodaniowy obiad (drugie danie) — 130 positkow
Do szacowania ceny przedmiotu zamodwienia nalezy przyjgé nastepujacg liczbe dzieci:

— W przedszkolu samorzagdowym — 93 dzieci
— W oddziatach przedszkolnych — 40 dzieci
— W szkole podstawowej — 130 dzieci

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany w trakcie trwania umowy liczby dzieci
korzystajacych z positkdw. Liczba dzieci i liczba positkdw sg liczbami szacunkowymi i jako takie nie moga
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stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczer co do ilosci faktycznie
zamoéwionych przez Zamawiajgcego w toku realizacji umowy w sprawie niniejszego zamdwienia
publicznego.

Dzienna liczba positkdw bedzie sie zmienia¢ w zaleznosci od frekwencji dzieci w przedszkolu,
oddziale przedszkolnym, szkole podstawowej w danym dniu. Zastrzega sie mozliwosé zwiekszenia lub
zmniejszenia ilosci dostarczanych positkéw danego dnia wedtug potrzeb Zamawiajgcego (szkoty).
O liczbie danego rodzaju positku w danym dniu Wykonawca bedzie informowany na biezaco
telefonicznie lub mailowo do godziny 7:30 w dniu dostawy. W oparciu o uzyskane informacje
Wykonawca dostarczac¢ bedzie okreslong liczbe positkdw. Zamawiajacy nie ponosi konsekwencji za
zmniejszenie ilosci positkow.

Positki bedg przygotowywane i dostarczane przez wszystkie dni nauki szkolnej oraz dni
uczeszczania dzieci do przedszkola (ferie zimowe, wakacje). Godziny wydawania positkow:

Przedszkole samorzadowe:

— Sniadanie ok. godz. 8:30
— Dwudaniowy obiad ok. godz. 11:30
— Podwieczorek ok. godz. 14:00

Oddziaty przedszkolne — szesciolatki:
— Jednodaniowy obiad ok. godz. 11:00
Szkota podstawowa:
— Jednodaniowy obiad wydawany od godz. 10:30 do 13:20

Dowodz positkébw bedzie obywat sie codziennie w dni nauki szkolnej oraz funkcjonowania
przedszkola samorzadowego. Przygotowanie i dowdz positkéw do przedszkola oraz oddziatu
przedszkolnego bedzie sie odbywat od 11 sierpnia 2025 r. do 30 czerwca 2026 r. z wytgczeniem dni
wskazanych przez dyrektora przedszkola, dla szkoty podstawowej dowdz bedzie sie odbywat od
03 wrzes$nia 2025 r. do 25 czerwca 2026 r. z wytgczeniem dni ustawowo oraz dodatkowo wolnych od
nauki szkolnej. Podanie terminu realizacji zamdwienia poprzez odniesienie do czasu trwania roku
szkolnego, w ktérym ma by¢ swiadczona ustuga. Zamawiajgcy jest uprawniony do konsultowania
sktadu positkdw i godzin dostaw z Wykonawcy. Positek musi obejmowac; $niadania, obiad
(jednodaniowy i dwudaniowy) i podwieczorek oraz ciepte i zimne napoje.

WYMAGANIA DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA | PODAWANIA POSItKOW ORAZ ICH DOSTAWA:

Realizujgc umowe Wykonawca bedzie przestrzegat obowigzujacych przepiséw prawnych
i wymagan sanitarnych w zakresie zywienia, higieny pracy. Wykonawca ma obowigzek posiadaé
wdrozony i funkcjonujacy system HACCP oraz ma obowigzek przeprowadzania szkolen dla
pracownikéw przygotowujgcych, wydajgcych i majgcych kontakt z positkami w tym zakresie.
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Wykonawca zobowigzany jest opracowaé dekadowy jadtospis. Jadtospis powinien uwzgledniac
produkty z kazdej grupy zywieniowej by¢ urozmaicony, zbilansowany, réznorodny i dostosowany do
pory roku i $wigt. Jadtospis powinien by¢ przygotowany przez dietetyka lub technologa zywienia.
Poprzez urozmaicony jadtospis Zamawiajgcy rozumie nie powtarzalno$¢ potraw w okresie kolejnych
10 dni dozywiania.

Jadtospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce i przesytany na adres e-mail szkoty -
sekretariat@zssiedliszcze.edu.pl dodatkowo Wykonawca bedzie przesytat 1 szczegdtowy jadtospis

zawierajgcy gramature, kalorycznos¢ oraz zawartos¢ biatek, ttuszczy i weglowodandéw
w poszczegolnych positkach. Szczegdtowy jadtospis bedzie zawierat réwniez informacje o alergenach.
Wykonawca bedzie dostarczat szkole jadtospis w kazdy czwartek poprzedzajacy kolejny okres
dozywiania.

Dzienne wyzywienie obejmuje:

Sniadanie — réznego rodzaju zupy mleczne, np. owsianka, ptatki owsiane, kasza manna, pfatki
kukurydziane, makaron itp., do tego kanapki (pieczywo mieszane lub butka z mastem , z oktadem w
dwdch wariantach np.: z jajkiem (w tym z pastg jajeczng), dzemem, serem biatym, pastg twarogowa,
serem z6ttym, wedling (wysokiej jakosci), pastg z makreli wedzonej. Niezbednym dodatkiem do
$niadania sg warzywa, np. pomidor, ogdrek swiezy lub kiszony, papryka, safata, szczypiorek,
rzodkiewka. Sniadanie moze sktada¢ sie takze z chudych kietbasek lub paréwek z wysoka zawartoécia
miesa na gorgco. Oprdécz napoju mlecznego (np. mleka, kakao, kawy zbozowej), dodatkiem do
$niadania powinien by¢ codziennie inny napdj do wyboru: np. herbata owocowa, z cytryng, miodem.

Dwudaniowy obiad — pozywna zupa (np.: z miesem, ziemniakami, makaronem, warzywami,
kluseczkami, ryzem, kaszg); drugie danie — miesne ( np. udziec z kurczaka, kotlet z piersi drobiowe;j,
kotlet schabowy, wieprzowina, gulasz, bitki wotowe, cielecina), ryby — raz w tygodniu (np. miruna,
morszczuk, dorsz przygotowywane z niskg zawartoscig panierki). Do miesa zamiennie mogg byc¢
podawane ziemniaki, kopytka, kluski slgskie, kasze, ryz, makaron; suréwki —warzywa w postaci surowe;j
lub/i gotowane; napdj, kompot, sok, woda z cytryng itp. Obiad moze by¢ przygotowany takze w postaci
pierogdw, gotabkow, nie czesciej niz raz w tygodniu.

Pod pojeciem pozywnej zupy nalezy rozumieé zupe na wywarze miesnym lub warzywnym. Zupy
powinny by¢ przygotowywane na bazie produktéw naturalnych, bez uzycia pétproduktéw. Nie
dopuszcza sie stosowania zup z komponentéw proszkowych (gotowe, paczkowane).

Pod pojeciem drugiego dania nalezy rozumieé positek miesny lub rybny z urozmaiconymi suréwkami
lub gotowanymi jarzynami. Positki przygotowywane powinny by¢ z wykorzystaniem produktéw
sezonowych.

Podwieczorek — owoc (w catosci), butka stodka, serek homogenizowany, jogurt owocowy,
deser owocowy, kisiel, budyn, galaretki, musy owocowe, ciasteczka, napdj (sok, herbatka), ciasto
wtlasnego wypieku, kanapka, butka maslana z miodem, diemem, babka piaskowa, babeczki,
drozdzéwka, satatka owocowa, racuszki, nalesniki, kanapki , biszkopty, ciasto drozdzowe z owocami
lub z serem itp.
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Zamawiajgcy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

— potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcdéw wysokiej jakosci, Swiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych, konserwujgcych,
zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych, sporzadzone z naturalnych
sktadnikéw bez uzycia koncentratéw spozywczych, z wytgczeniem koncentratéw z naturalnych
sktadnikow;

— w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone, przy czym nie wiecej niz jedna porcja potrawy smazonej w ciggu tygodnia pracy
przedszkola i szkoty, od poniedziatku do pigtku;

— do przygotowywania positkdw nalezy zastosowac:

o produkty zbozowe lub ziemniaki;

o warzywa i owoce surowe lub przetworzone, bez dodatkéw cukrow i substancji
stodzacych, a w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli;

o mieso, ryby, jaja i nasiona roslin — jedng lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii
Srodkow spozywczych kazdego dnia, a porcje ryby, co najmniej raz w tygodniu;

o ttuszcze spozywcze — oleje, masto o wysokiej zawartosci ttuszczu, a do smazenia olej
roslinny rafinowany o zawartosci kwasdw jednonienasyconych powyzej 50%
i zawartosci kwasow wielonasyconych ponizej 40%;

o sOl o obnizonej zawartosci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze dzienne
spozycie soli powinno wynosi¢ nie wiecej niz 5g;

o ziotalub przyprawy swieze i suszone bez dodatku soli;

— napoje —wytacznie kompoty owocowe, soki owocowe lub woda z cytryng, bez dodatku cukrow
i substancji stodzacych;

— wazna jest estetyka potrwa i positkdw.

Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci. W przypadku wystgpienia alergii Wykonawca zostanie o fakcie
poinformowany przez Zamawiajgcego. Wykonawca przygotuje positek zamienny dla dziecka nie
uzywajac alergenu.

Wykonawca zobowigzany jest, na zgdanie Zamawiajgcego, dostosowac indywidualng dla dzieci
specjalng diete (bezglutenowa, ze skazg biatkowg, z alergia pokarmowg, wegetarianskg oraz
przewlekle chorych (np. cukrzyca). Informacja o diecie dzieci zostanie przekazana Wykonawcy
w momencie uzyskania informacji od rodzicéw, w trakcie roku szkolnego. Wykonawca zostanie
poinformowany o fakcie dostosowania positku najpdzniej na 5 dni przed podaniem positku.

Wykonawca w ramach s$wiadczenia ustugi cateringu zobowigzany jest do wspdtpracy
z dyrektorem ZS im. H. Sienkiewicza w Siedliszczu oraz pracownikami wyznaczonymi przez dyrektora.
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Positki muszg spetniaé nastepujgce warunki ilosciowe (minimum):
$niadania:

— zupa mleczna — 200ml
— kanapki lub butki z dodatkami — 150g
— herbata —200ml

— dla dzieci w przedszkolu (3 -5 lat):
o zupa-—250ml
o pieczywo — nie mniej niz 50g na osobe
o drugie danie: - mieso 80g, mieso z sosem 100g, dodatek skrobiowy 120g
(np. ziemniaki, kasza, ryz, makarony, kopytka), surowka 80g, warzywa gotowane
100g.;
o kompot/sok —200ml
— dla dzieci w oddziatach przedszkolnych (6 lat):
o drugie danie — mieso 100g, mieso z sosem 150g, dodatek skrobiowy 200g
(np. ziemniaki, kasza, ryz, makarony), suréwka 100g, warzywa gotowane 120g.
o kompot/sok —200ml
— dla dzieci w szkole podstawowej (7-15 lat):
o drugie danie — mieso 100g, mieso z sosem 150g, dodatek skrobiowy 200g
(np. ziemniaki, kasza, ryz, makarony), suréwka 100g, warzywa gotowane 120g.
o kompot/sok —200ml

W ramach drugiego dania Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ stosowania zamiennikdw dla ziemniakéw
tj. 200 g kaszy lub 200 g makaronu lub 200 g ryzu albo wydawania — nie czesSciej niz jeden raz w tygodniu
— innych potraw (tj. nalesniki, kopytka, pierogi, gotgbki, krokiety itp.) o gramaturze 400 g na porcje.

Podwieczorek:

— gramatura—150g
— herbata/sok — 200ml

Soki owocowe, warzywne, owocowo-warzywne: —w porcjach nieprzekraczajgcych 200 ml, bez dodatku
cukréw i substancji stodzacych

Herbata lisciasta (nie ekspresowa) —w tym z: owocami, dozwolone jest stodzenie naturalnym miodem
pszczelim

Kompot owocowy (z owocdw Swiezych, mrozonych lub suszonych).

Woda z cytryng (Swiezy owoc, bez uzycia zamiennikow).
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Standardy zywienia:

Wykonawca zobowigzuje sie przygotowac positki zgodnie z obowigzujagcymi normami
zywieniowymi, wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego o charakterze
prozdrowotnym. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami
i przepisami prawa, w szczegdélnosci zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.
Positki musza by¢ dostosowane do wymogdw rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia z dnia 26 lipca
2016 r. (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154) roku w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac
Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach.
Bezwzglednie nalezy przestrzegaé norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywnosci oraz Instytut Matki i Dziecka. Positki majg byé przygotowane zgodnie
z zasadami racjonalnego zywienia dzieci przedszkolnych i mtodziezy. Przy planowaniu positkéw nalezy
uwzglednic zalecang wartos¢ energetyczng, wielkos$¢ positku oraz normy produktéw dla dzieci w wieku
2,5—6lati7—15 lat. Wyklucza sie positki sporzgdzane na bazie pétproduktéw oraz na bazie Fast FOOD
lub mrozonki. Produkcja positkéw powinna odbywac sie z surowcéw Swiezych, najwyzszej jakosci,
posiadajgcych dokumenty dopuszczajgce je do spozycia (aktualne terminy waznosci), z zachowaniem
rezimow dietetycznych i sanitarnych.

Dyrektor zespotu szkét zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajgcych kalorycznosc
i wage positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametrow okreslonych
w przepisach dobrego zywienia, Zamawiajgcy kosztami badan oraz ewentualnych kosztéw
stwierdzonych nieprawidtowosci obcigzy Wykonawce.

Gorace positki dostarczane z zewnatrz nalezy dostarcza¢ w termosach, zapewniajacych temperature
zywnosci zgodnie z wymogami, tzn. minimalna temperatura zupy winna wynosi¢ ok. 75 °C, drugiego
dania ok. 65 °C, ptyndéw ok. 80 °C, a maksymalna temperatura produktéw zimnych ok. 10 °Ci gotowych
do spozycia po ich dostarczeniu. Termosy oraz pojemniki transportowe winy by¢ utrzymywane
w nalezytej czystosci, natomiast mycie oraz dezynfekcja wykonywana w pomieszczeniach Wykonawcy.
Positki maja by¢ dostarczane w pojemnikach zbiorczych przystosowanych do kontaktu z zywnoscia
(posiadajace atest) i utrzymujacych odpowiednig temperature positku. Zgodnie z wytycznymi
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie cateringu musi zosta¢ wydany w czasie 4 godzin od
momentu jego sporzgdzenia (wyprodukowania).

Wykonawca zobowigzany jest do wnoszenia przygotowanych positkdw w specjalistycznych termosach
i pojemnikach do pomieszczen wskazanych przez Dyrektora zespotu szkét znajdujacych sie na terenie
szkoty: stotdwka szkolna, wydawaniem positku bedzie zajmowac sie personel szkoty. Positki wydawane
beda na naczyniach Zamawiajgcego przez pracownikéw szkoty.

Probki positkdw Wykonawca zobowigzany jest przechowywac na swoim terenie. Obowigzkiem
Wykonawcy jest przechowywanie prébek ze wszystkich przygotowanych i dostarczanych positkéw
kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny oraz zawartosci probki pokarmowej
z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobranie prébki.
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Wykonawca zobowigzuje sie do:

zakupu surowcéw i produktdow niezbednych do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac

odpowiedzialnos¢ za wtasciwe przygotowanie w procesie finalnym,

— ponoszenia kosztéw transportu positkdw do Zespotu Szkét im. Henryka Sienkiewicza
w Siedliszczu, ul. Aleksandra Batasza 1, 22-130 Siedliszcze,

— roztadunku termosdw i pojemnikdéw z positkami,

— zatadunek pustych termoséw i pojemnikéw z resztkami po konsumpcji (Wykonawca zapewni

wtasne pojemniki na resztki).

Dostawa przeprowadzana bedzie pie¢ razy w tygodniu.

Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzgdzong przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zamdwienia. Wykonawca zobowigzany bedzie do odbioru naczyn wraz
z odbiorem nie zjedzonych positkdw tego samego dnia lub nastepnego do godziny 8.30.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wejscia na kontrole do kuchni Wykonawcy, w ktérej sg
przygotowywane positki oraz do pomieszczen przechowujgcych zywnos¢ np. do magazynu

Sposéb dostawy:

Realizujagc dostawy Wykonawca bedzie zachowywac segregacje potraw, dostarczajac je
Zamawiajgcemu (szkole) kazdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w odpowiednich zbiorczych
pojemnikach hermetycznych i termosach, zapewniajgcych przydatno$é potraw do spozycia,
zapewniajgcych wtasciwg ochrone i temperature. Positki dostarczane bedg srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci, spetniajac przy tym wszelkie wymogi sanitarno-higieniczne,
dopuszczonymi decyzjami wilasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkdéw dla potrzeb
zbiorowego zywienia. Wykonawca, na kazde zgdanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest przedstawic
wyniki badania mikrobiologicznego serwowanych positkdéw i tabele kalorycznosci serwowanych
positkdw. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnosci
dostarczanych positkbw w wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym i podtrzymywania
odpowiedniej temperatury dostarczanych potraw. W przypadku, gdy positki nie bedg spetniac
wymogoéw okreslonym w niniejszej specyfikacji, Zamawiajgcy ma prawo wypowiedzenia umowy ze
skutkiem natychmiastowym.

Zasady ptatnosci za positki

Wynagrodzenie bedzie wyptacane Wykonawcy na podstawie faktycznego ilosciowego rozliczenia
miesiecznego wydanych positkbw w oparciu o cene jednostkowa zadeklarowang w ofercie
Wykonawcy. Wykonawca zobowigzany jest prowadzi¢ ewidencje dostarczanych positkow i przektadac
ja do podpisu dyrektorowi szkoty placéwki oswiatowej lub osobie upowaznionej w kazdym dniu
dostawy. Ewidencja stanowi potwierdzenie daty, godziny oraz ilosci positkdw. Okresem
rozliczeniowym jest okres jednego miesigca.

Urzad Miejski w Siedliszczu
ul. Szpitalna 15a, 22-130 Siedliszcze
Tel. 82 569 22 02, email: gmina@siedliszcze.pl, www.siedliszcze.pl
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